
Feste feiern
in Stroetmanns
Fabrik

Unsere Veranstaltungsleiter sind Partner an Ihrer 
Seite und von der ersten Planung bis zum Ende Ihrer 
Feier für Sie da. 

Wir sorgen dafür, dass schon im Vorfeld alle Details 
besprochen, geplant und organisiert werden und 
Sie sich ganz entspannt auf Ihren besonderen Tag 
freuen können. Unser Serviceteam sorgt während 
Ihrer Feier mit großer Aufmerksamkeit dafür, dass 
jeder Gast zuvorkommend bedient wird und rund-
um zufrieden ist. 

Wir wünschen uns, dass Sie mit Ihren Gästen Zeit für 
das Wichtigste an diesem besonderen Tag haben: 

Feiern und genießen!

Feste feiernService

Stroetmanns Fabrik
Friedrichstraße 2
48282 Emsdetten

Telefon:  0 25 72 / 9 74 72
Telefax:  0 25 72 / 8 20 67
E-Mail:  info@stroetmannsfabrik.de

www.stroetmannsfabrik.de
Geschäftsführerin Ulrike Wachsmund (Mitte) 
Veranstaltungsleitung Marion Bögel und Lars Berghus



Bei unserer Getränkeauswahl können Sie zwischen 
Berechnung nach Verzehr oder einer Pauschale pro 
Person wählen.  Eine Auswahl unserer Hausweine 
können Sie gern zu Hause in Ruhe probieren.

Unsere Kosten für Speisen und Getränke liegen im 
ortsüblichen Rahmen. Darin enthalten sind das festli-
che Eindecken der Tische incl. Servietten, der Aufbau 
der Bestuhlung, die Reinigung, unsere Service- und 
Thekenkräfte und eine durchgängige Betreuung 
durch unsere Veranstaltungsleiter.

Hinzu kommen Mietkosten in Höhe von 200,00 € 
zzgl. MwSt. und ggf. Kosten für Zusatzwünsche im 
Bereich Dekoration.

In unserem glasüberdachten Lichthof können Sie 
quasi unter Sternenhimmel feiern. Die historischen 
Backsteinmauern schaffen in Verbindung mit moder-
ner Architektur eine einmalige Atmosphäre für Ihren 
besonderen Anlass.

Unser Außengelände bietet eine traumhafte Kulisse 
für Trauungen oder Empfänge. Im Lichthof ist Raum 
für gut 100 Personen. Sollten es mehr Gäste werden, 
gibt es die Möglichkeit, unmittelbar anliegende 
Räumlichkeiten mit zu nutzen.

Für Ihre kleinsten Gäste gibt es außerdem einen ge-
mütlichen Still- und Wickelraum, in dem sogar Platz 
für das Reisebettchen ist.

Alles hausgemacht und frisch ist das Credo unseres 
Kochteams. In unserer Küche wird mit viel Leiden-
schaft und Liebe zum Detail ausschließlich nur für Ihr 
Buffet oder Menü gezaubert. Gern berücksichtigen 
wir auch Unverträglichkeiten oder Allergien Ihrer 
Gäste.

In unseren Beratungsgesprächen präsentieren wir 
Ihnen unser Speisenangebot. Wählen Sie zwischen 
Buffet, am Tisch servierten Menü, Flying Buffet oder 
Front cooking.  Wir entwickeln mit Ihnen das für 
Ihren Anlass passende Speisenangebot.

Blumen- und Tischschmuck erstellen unsere Gäste 
gern selbst oder beauftragen einen Floristen mit der 
Lieferung. Gern unterstützen und beraten wir Sie bei 
der Auswahl. 

Auf Wunsch veredeln wir Ihre Feier mit Wandstrah-
lern, Stuhlhussen, Stoffservietten, Kerzenhaltern oder 
Menükarten nach Ihren Wünschen.

CateringLocation Dekoration Eigene Küche


